Os Desafios da
cgaﬁhga

A Caatinga é um bioma de grande vulnerabilidade.
A vegetacao fragil e os solos rasos do semiarido, as
profundas desigualdades socioeconémicas e os frequentes
desmatamentos (principalmente para abastecimento de
siderargicas e outras industrias) transformam a Caatinga
num dos biomas mais degradados. Por isso, necessita
encontrar formas sustentaveis de desenvolvimento,
que garantam justica social e conservacéo
ambiental. O manejo do umbu feito pela
Coopercuc se baseia nesses
cuidados.

Vocé conhece

o Umby ?

E uma fruta de polpa suculenta nativa da Caatinga, regido de fortes

secas. A “arvore que da de beber” (do tupi-guarani) possui raiz
capaz de armazenar agua.

O umbuzeiro (Spondias tuberosa) € uma arvore de copa larga
que vive cerca de 100 anos. De dezembro a abril, sua fruta
esverdeada amadurece, tornando-se amarelada e ganhando
um caracteristico sabor azedinho.

Seu uso culinario abrange o fruto maduro e
verde, transformados de diversas formas, e /
N as folhas cruas ou refogadas.
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3.Distribuicao

e Consumo
Os produtos, com
certificacdo de organico

®
\ e de comércio justo,
PPOJU'“VO sdo transportados
J U para a sede, onde sdo
\ comercializados nos
o hLu mercados local, nacional

e internacional.
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1.Coleta c J .
As frutas
s&do colhidas a e'a
manualmente
dos umbuzeiros.

2.Armazenagem e

Processamento

Sao transportadas até

a minifabrica, onde séo
processadas: selecionadas, \{

lavadas, cozinhadas
separando polpa e suco (se
for fazer doce ou geleia) e
embaladas.

Praticando o

Consumo

Responsdvel
=P U

com o Umby

O consumo responsavel € a escolha de produtos e
servicos feita de maneira ética que busca melhorar a
qualidade de vida de consumidores e produtores, a
sociedade e o meio ambiente.

Ao escolher produtos da agricultura familiar,
como o umbu da Coopercuc, vocé contribui
também para a qualidade de vida das
comunidades envolvidas e para
preservacao do meio ambiente.
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A COOPERCUC

Criada em 2004, a Coopercuc — Cooperativa de Agricultores
Familiares de Canudos, Uaua e Curaca, municipios do semiarido
baiano, é formada por 141 cooperada(o)s. Seu objetivo é
fortalecer a agricultura familiar a partir da produgédo ecoldgica,
economicamente viavel e socialmente justa e solidaria.

Além do mercado brasileiro, comercializam seus
produtos na Italia, Franca e Austria.
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ONDE ENCONTRAR
OS PRODUTOS DO UMBU

UHLU h O cu'ih alri O \ Sabor Natural Empério Chiappetta
S&o Paulo-SP (11) 2978-7369  S&o Paulo-SP (11) 3228-1497
contato@sabornatural.com.br  mercado@chiappetta.com.br 0 UHLU
o www.sabornatural.com.br www.chiappetta.com.br
Pode ser consumido in natura, ou processado,

na forma de compotas, geléias, doces, sucos, Coopercuc veMm 4o
sorvetes. cristalizados ou desidratados. Pode- Cooperativa de Agricultores Familiares de Canudos, Uaua e Curaca

: o » Uaua — BA (74) 3673-1428 / 9996-8795 o
se cozinhar os frutos mais “passados” para c
obter vinagre ou bater a polpa com leite e vendas @coopercuc.com.br aaf'h 90

. .. WWwWWw.coopercuc.com.br
acucar para fazer a tradicional Umbuzada, P

gue pode substituir a refeicao noturna do Execucéo Parceria Apoio Realizacdo

: Esse bioma,
nordestino. PY

Desenvso?\?i:?lt:rﬂ?)g'grritorial m eXCIUSivamente braSi|eil‘O,
g o, A 1

- " Desese’\rf\llr:)lls\/ti?r:gn?gAgrério CTA Ocupa 10 A) da area do _eals’
Umbuzada Sertaneja (variag&o) & a principalmente na Regido

kairds Lo . .
Descaroce 8 umbus retirados da compota sem a calda. Slow Food Nordeste. _Sua paisagem e
esbranquicada e seca nos

Sao Paulo
Bata-os no liquidificador com 250ml de leite ou iogurte e sabor ! >
50g de gelo. (Fonte: Claudia Mattos) {;\gml L’) ZVYM periodos de estiagem.

Instituto Kairés Texto: Instituto Kairos
((1 1) 3257-5100 Fotos: Fernanda Pittelkow e Coopercuc

P Projeto gréfico: Ricardo Ferrer
i.kairos @yahoo.com.br Revis&o: Tamara Castro

www.institutokairos.net Tiragem: 5.000 exemplares
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